ZAPROSZENIE Nr 1/2020
do ztozenia oferty na zamowienie o wartosci ponizej 30 000 euro

Szkota Podstawowa w Battowie zaprasza do ztozenia oferty na:

Ustuga cateringowa dozywiania dzieci uczeszczajacych do Szkoly Podstawowej
w Battowie.

1. Nazwa (firma) i adres Zamawiajacego:

Szkota Podstawowa w Battowie

Battow 81, 27-423 Batltow

Telefon: 41) 264 10 45

Adres strony internetowej:  www.spbaltow.edupage.org
Adres poczty elektronicznej. sp_baltow@gminabaltow.pl
Godziny urzedowania: 7.00 - 15.00

2. Opis przedmiotu zamodwienia:

2.1 Przedmiotem zamoéwienia jest dozywianie uczniow uczeszczajgcych do Szkoty
Podstawowej w Battowie (Bafttow 81), polegajace na przygotowaniu, dowiezieniu i
wydawaniu ok. 130 gorgcych positkéw (jednodaniowe obiady) raz dziennie, w okresie od
15.10.2020r. do 31.12.2020r.

Zywienie dzieci odbywac sie bedzie od poniedziatku do piatku w dni nauki szkolne;j.
W okresie objetym zamowieniem przewiduje sie wydanie tacznie ok. 6 500 szt.
positkow z mozliwoscig zmniejszenia lub zwiekszenia tej liczby min. o 5%.

W takim przypadku wynagrodzenie przystugujace Wykonawcy bedzie obliczane na
podstawie cen jednostkowych okreslonych w Formularzu cenowym.

v' Wszelkie zmiany dotyczace ilosci positkéw bedg zgtaszane Wykonawcy najpdzniej do
godz. 8:30 danego dnia. Zamawiajacy nie ponosi konsekwencji za zmniejszenie ilosci
positkow. Positki bedg wydawane pomiedzy godz. 11:30-12:00, po wczesniejszym
uzgodnieniu z dyrektorem szkoty.

v" Wykonawca ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajgcemu propozycje
jadtospisu na okres dwéch tygodni na przdd.

v Przez positek dla dzieci w wieku szkolnym rozumie sie jednodaniowy obiad, ktéry
moze sktadac sie w ciggu tygodnia z nastepujacych minimalnych lub maksymalnych
ilosci:

- Max. 1 x zupa + dodatek w formie butki stodkiej lub 1x danie jarskie, suréwka +
dodatek w formie owocu, jogurtu itp.,

- Min. 3 x dan miesnych + surowka,

- Max. 1 x danie pétmiesne lub ryba + suréwka,

oraz do kazdego positku kompot lub sok,

v' Positki muszg spetnia¢ nastepujagce wymagania:

1. Porcja zupy — minimum 450 ml przygotowana na wywarze migsno-warzywnym lub
warzywnym. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci serwowania __ zup
przygotowanych na bazie proszku lub wywaru z ko$ci.
2. Danie miesne, poétmiesne oraz jarskie spetniajace nastepujace wymagania
minimalne:
a. Gramatura co najmniej 400g, w tym:
- positki miesne: 100g mieso, 200g ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza,
makaron), 100g suréwka;
- positki pétmiesne typu: makaron z sosem bolognese, lasagne, gotgbki);
- dania bezmiesne (maksymalnie jeden positek tygodniowo) typu nalesniki,
placki ziemniaczane, pierogi itp.;
- Swieza ryba 100g (filet) wymaga sie uzy¢ swiezego fileta z pstraga lub
dorsza lub tososia lub tunczyka wraz z dodatkiem skrobiowym (np.
ziemniaki, kasza, makaron, ryz) 200g, 100g suréwka;
Do kazdego positku musi by¢ dodawany kompot lub sok owocowy — porcja 250ml.

v Waga positkow powinna sie przedstawia¢ nastepujaco: zupa 450g + 2 kromki chleba,

ziemniaki, kasza, ryz lub makaron — 200g, mieso lub ryba — 100g, suréwka lub




jarzyny — 100g, pierogi, nalesniki, kopytka, makaron, krokiety, placki ziemniaczane,
gotabki, pulpety z sosem — 400g.
Positki muszg by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metodg tradycyjna, nie mozna
uzywac¢ produktéow typu instant oraz gotowych produktéw (np. mrozone pierogi,
klopsy, gotabki itp.). Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby w ciggu tygodnia (5 dni)
wystgpita powtarzalno$¢ tego samego rodzaju positku. Do dan serwowac sie bedzie
ziemniaki lub zamienniki (np. kasza, ryz, makaron), mieso i suréwki albo podawac sie
bedzie potrawy jarskie (np. nalesniki, pierogi, itp.). Wyklucza sie podawanie dan
ciezkostrawnych (np. flaki itp.) Positki muszg spetnia¢c wymogi zawarte
w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dn. 26.07.2016r. w sprawie grup S$rodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016
r., poz. 1154).
Ustala sie nastepujgcg gramature i kalorycznos¢ positkow:

e zupa —450 g + min. 2 kromki chleba,

e danie miesne (np. sztuka miesa, udziec kurczaka, stek z piersi kurczaka,

kotlet schabowy), ryby — min. 100 gram,

e ziemniaki lub zamiennie: kasza, ryz, makaron, kopytka — 200 gram,

e surowka lub jarzyny gotowane — 100 gram,

e danie jarskie: nalesniki, placki ziemniaczane, pierogi, racuchy — min. 400

gram,

e kompot lub napéj — 250 ml.
Kazdy goracy positek powinien zawiera¢ co najmniej 900 kcal.
Positki muszg by¢ przygotowane z petnowarto$ciowych produktow zywnosciowych,
spetniajgcych normy jakosciowe produktéw spozywczych, nabytych w Zzrédtach
dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.
Wykonawca winien zapewni¢, aby przygotowane i wydawane positki byly
urozmaicone (zmiana jadtospisu co 1 miesiagc), wysokiej jakosci zaréwno, co do
wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki oraz uwzglednia¢ polskg tradycje

kulinarna.
Oferowane w ramach zaméwienia positki majg by¢ zgodne z zapotrzebowaniem na
wartosci energetyczne i odzywcze miodego organizmu — w poszczegolnych

kategoriach wiekowych.

Gorgce positki winny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami zdrowego zywienia
dzieci i mtodziezy, przy zachowaniu wymagan sanitarno-higienicznych w trakcie ich
wykonania, dostawy i wydania.

Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania wszystkich wymaganych norm
i przepisdbw dotyczacych prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej i zbiorowego
zywienia dzieci.

Ustuga powyzsza powinna by¢é $Swiadczona zawodowo przez Wykonawce
uprawnionego do $wiadczenia ustug cateringowych lub gastronomicznych,
W rozumieniu i na zasadach wskazanych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019 r., poz. 1252) i normami
zywienia oraz zaleceniami Instytutu Zywno$éci i Zywienia oraz ustawg z dnia 14 marca
1985r. o Panstwowej Inspekcji sanitarngj (t.j. Dz.U. z 2019r. poz.59)

Wykonawca jest zobowigzany spetniaé warunki zgodnie z instrukcjg dobrej praktyki
higienicznej i produkcyjnej oraz systemem HACCP.

Dostarczenie i wydawanie zamowionych positkow:

v

v

v

Zaméwione positki winny by¢ dowiezione i podane w terminach wskazanych przez
Zamawiajgcego, zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci
i zywienia.

W ramach realizacji przedmiotu zamowienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajacy
wymagane zgody na transport gotowych positkow (zezwolenie/decyzja Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego).

Positki powinny by¢ dostarczone w termosach lub innego tego typu pojemnikach,
zapewniajgcych wiasciwg ochrone i temperature oraz nastepnie positki powinny byc¢
porcjowane i wydane uczniom przez Wykonawce w zastawie stotowej, ktérg posiada
Zamawiajacy.

Wykonawca winien zapewni¢ odpowiednig temperature podawanych positkéw, ktéra
winna wynosi¢ odpowiednio:



- dla potraw na zimno (surdéwki, satatki, itp.): 4°C
- dla zup podawanych na gorgco: minimum 75°C
- dla goracych dan gtéwnych: minimum 63°C

v" Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia, winien zapewni¢ — na
kazdym jego etapie (t. przygotowanie, dostarczenie, wydawanie) odpowiednig
obstuge, zatrudniajgc personel posiadajgcy stosowne kwalifikacje i niezbedne
badania lekarskie.

v" Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajacego za przestrzeganie przez
osoby wykonujace w jego imieniu zamowienia w petnym zakresie obowigzujacych
przepisdbw BHP, ppoz oraz higieniczno-sanitarnych. Odpowiada za ich dziatania oraz
za dziatania wtasne oraz ponosi odpowiedzialno$¢ prawng i materialng wobec oséb
trzecich za naruszenie ww. przepisdw oraz w zakresie wykonywanej ustugi (tj. jakosci
produktow i przygotowania positkow, ich zgodnosci z obowigzujacymi normami oraz
wymagan higieniczno-sanitarnych i porzadkowych).

v" Dowéz positkow do szkoét wikasnym transportem spetniajgcym warunki sanitarne
zatwierdzonym przez Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczna.

v" Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy takze codzienny odbiér odpadow
pokonsumpcyjnych, niezaleznie od ich ilosci. Odpady zbierane bedg w dniu dostawy
positkdw.

v' W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic¢ positki 0 nie gorszej jakosci z innych zrédet, na swoj koszt.

v Wykonawca w trakcie realizacji przedmiotu umowy winien spetnia¢ wymagania
w zakresie dystrybuciji, jakosci i gramatury positkéw oraz warunkéw ich dostarczania,
tj.

- positki muszg by¢ przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach,
termosy lub inne tego typu pojemniki muszg by¢ szczelnie zamkniete, aby nie

wylewaty sie z nich dania ptynne i utrzymywaty odpowiednig temperature,

- gramatura poszczegoélnych porcji zywieniowych musi by¢ zgodna z normami
ilosciowymi dla poszczegolnych positkow,

- dostarczane i wydawane positki muszg by¢ gorace, poza positkami, ktére co do
zasady sg spozywane na zimno.

v" Wykonawca o$wiadcza, ze posiada uprawnienia niezbedne do $wiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny oraz posiada
doswiadczenie w zakresie przygotowania i dostarczania wyzywienia.

v" Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajgcym odbywac sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkdw i ich ceny jednostkowe;.

v" Wykonawca ustugi, na podstawie kalkulacji wtasnej, moze dokonac sprzedazy
positkébw innym osobom nieobjetym niniejszym zamoéwieniem (np. uczniom,
nauczycielom, pracownikom szkoty ).

v" Wykonawca jest zobowigzany do sprzedazy positkow uczniom nieobjetym niniejszym
zamowieniem (samodzielnie kupujgcym positki) w takiej cenie, jakg podat
w ofercie.

v" Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkbw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z normami HACCP.

v W trakcie realizacji zamodwienia, zamawiajgcy jest uprawniony do czynno$ci
kontrolnych wobec Wykonawcy przez caly okres trwania umowy odnosnie jako$ci
dostarczanych positkow.

2.2 Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

2.3 Przedmiotem niniejszego postepowania nie jest zawarcie umowy ramowe;j.

2.4 Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ udzielenia zamowien uzupetniajacych stanowigcych
nie wiecej niz 5% wartosci zaméwienia podstawowego.

2.5 Informacja na temat mozliwosci powierzenia przez wykonawce wykonania czesci lub
catosci zamowienia podwykonawcom - wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesci lub
catosci niniejszego zamowienia podwykonawcom. W takim przypadku zobowigzany jest do
wykazania w formularzu ofertowym czesci zaméwienia, ktorej wykonanie zamierza
powierzy¢ podwykonawcom.

2.6 Wymagania stawiane wykonawcy:

2.6.1 Wykonawca jest odpowiedzialny za jako$é, zgodnos¢ z warunkami opisanymi dla
przedmiotu zamowienia.

2.6.2 Wymagana jest nalezyta starannos$c¢ przy realizacji zobowigzan umowy.



2.6.3 Ustalenia i decyzje dotyczgce wykonywania zamodwienia uzgadniane beda przez
zamawiajgcego z ustanowionym przedstawicielem wykonawcy.

2.6.4 Okreslenie przez wykonawce telefonow kontaktowych i numeréw fax. oraz innych
ustalen niezbednych dla sprawnego i terminowego wykonania zamoéwienia.

2.6.5 Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zaméwienia.

2.7 Termin zwigzania oferta: 30 dni

3. Wymagany czas wykonania zadania:
15 pazdziernik 2020r. do 31 grudnia 2020r.

4. Kody Wspodlnego Stownika Zamoéwien:

55523100-3 — ustugi w zakresie positkdw szkolnych,
55524000-9 — ustugi dostarczania positkow do szkot.

5. Warunki udziatu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spetnienia
tych warunkoéw:

5.1 O udzielenie niniejszego zamoéwienia moga ubiegac sie wykonawcy, ktérzy spetniajg
warunki, dotyczace:

5.1.1 Posiadania kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci
zawodowej.

Dziatalno$¢ prowadzona na potrzeby wykonania przedmiotu zaméwienia nie wymaga
posiadania specjalnych uprawnien.

5.1.2 Sytuacji ekonomicznej.

Wymagane jest wykazanie przez wykonawce optaconej polisy (do polisy nalezy
dotaczy¢ potwierdzenie optacenia), a w przypadku jej braku innego dokumentu
potwierdzajacego, ze wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej
i nieszczesliwych wypadkow (w tym zatru¢) w zakresie prowadzonej dziatalnosci na
kwote minimum 200 000,00 z}.

5.1.3 Zdolnosci technicznej lub zawodowe;.

Wymagane jest zlozenie przez Wykonawce decyzji wydanej przez wilasciwy organ
Inspekcji Sanitarnej stwierdzajacej spetnienie wymagan koniecznych do zapewnienia
higieny w procesie produkcji lub w obrocie oraz zapewnienia wilasciwej jakosci
zdrowotnej tych artykuléw oraz decyzji zezwalajacej na prowadzenie ustug
cateringowych.

5.2. Wykonawca moze polega¢ na wiedzy i doswiadczeniu, potencjale technicznym,
osobach zdolnych do wykonania zamoéwienia lub zdolnosciach finansowych innych
podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z nimi stosunkoéw.
Wykonawca w takiej sytuacji zobowigzany jest udowodni¢ zamawiajacemu, iz bedzie
dysponowat zasobami niezbednymi do realizacji zamoéwienia, w szczegolnosci
przedstawiajac w tym celu pisemne zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do
dyspozycji niezbednych zasobéw na okres korzystania z nich przy wykonywaniu
zamowienia.

5.3. Wykonawcy, ktorzy nie wykaza spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu podlegac
beda wykluczeniu z udziatu w postepowaniu.

5.4. Oferte wykonawcy wykluczonego uwaza sie za odrzucona.

5.5. Ocena spetnienia warunkoéw udziatu w postepowaniu dokonywana bedzie w oparciu
o dokumenty ztozone przez Wykonawce w niniejszym postepowaniu metodg warunku
granicznego - spetnia/niespetna.

6. Zasady i formy przekazywania oswiadczen, wnioskow i innych:

6.1 Wszelkie oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje zamawiajgcy

i wykonawcy przekazujg pisemnie. Pytania muszg by¢ skierowane na adres zamawiajgcego
podany w pkt. 1 niniejszego Zaproszenia.



6.2 Inne dopuszczalne formy porozumiewania sie z wykonawcami:

a) zamawiajagcy dopuszcza mozliwosé porozumiewania sie drogg elektroniczng na adres
poczty elektronicznej. sp_baltow@gminabaltow.pl

Kazda ze stron na zadanie drugiej niezwtocznie potwierdza fakt otrzymania oswiadczen,
wnioskow, zawiadomien oraz innych informacji przekazanych drogg elektroniczna.

6.3 W przypadku gdy przestane za pomoca poczty elektronicznej oswiadczenia, wnioski,
zawiadomienia oraz inne dokumenty w niniejszym postepowaniu bedg nieczytelne
zamawiajgcy moze sie zwrdci¢ o ponowne ich przestanie za pomocg innego z wymienionych
w Zaproszeniu sposobdw.

6.4 Osoby uprawnione do porozumiewania sie z wykonawcami:

6.4.1 Osobg ze strony zamawiajgcego upowazniong do kontaktowania sie z wykonawcami

jest:

stanowisko: Dyrektor Szkoty

imie | nazwisko: Lidia Pastuszka

tel. 41) 264 10 13

w terminach: godz. pomiedzy 7.00 — 15.00 (w dniach pracy Szkoty).

7. Opis sposobu przygotowania oferty:

7.1 Przygotowanie oferty:

7.2 Wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte, w formie pisemnej, w jezyku polskim, pismem
czytelnym.

7.3. Koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi sktadajgcy oferte.

7.4. Oferta oraz wymagane formularze, zestawienia i wykazy sktadane wraz z ofertg
wymagajg podpisu osob uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym,
zgodnie z aktem rejestracyjnym oraz przepisami prawa.

7.5 Oferta podpisana przez upowaznionego przedstawiciela wykonawcy wymaga zataczenia
wiasciwego petnomocnictwa lub umocowania prawnego.

7.6. Oferta powinna zawiera¢ wszystkie wymagane dokumenty, oswiadczenia, zatgczniki

i inne dokumenty, o ktérych mowa w tresci niniejszego Zaproszenia.

7.7 Dokumenty winny by¢ sporzgdzone zgodnie z zaleceniami oraz przedstawionymi przez
zamawiajgcego wzorcami (zatgcznikami), zawiera¢ informacje i dane okreslone w tych
dokumentach.

7.8 Poprawki w ofercie muszg by¢ naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby/
osbb podpisujgcej oferte.

7.9 Wszystkie strony oferty powinny by¢ spiete (zszyte) w sposob trwaty, zapobiegajacy
mozliwosci dekompletacji zawartosci oferty.

8. Postanowienia dotyczace wnoszenia oferty wspolnej przez dwa lub wigcej podmioty
gospodarcze (konsorcja/ spotki cywilne):

8.1 Wykonawcy mogg wspolnie ubiegac¢ sie o udzielenie zamowienia.

8.2 Wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu
o udzielenie zaméwienia albo do reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy,
a petnomocnictwo/upowaznienie do petnienia takiej funkcji wystawione zgodnie z wymogami
ustawowymi, podpisane przez prawnie upowaznionych przedstawicieli kazdego

z wykonawcow wystepujgcych wspolnie nalezy zatgczy¢ do oferty.

8.3 Oferta winna by¢ podpisana przez kazdego z wykonawcow wystepujacych wspolnie lub
przez upowaznionego przedstawiciela.

8.4 Wykonawcy wspolnie ubiegajgcy sie o udzielenie zamoéwienia ponoszg solidarng
odpowiedzialno$¢ za wykonanie umowy.

8.5 Jezeli oferta wspolna ztozona przez dwdéch lub wiecej wykonawcow zostanie wytoniona
w prowadzonym postepowaniu jako najkorzystniejsza przed podpisaniem umowy
zamawiajacy zazgda w wyznaczonym terminie ztozenia umowy regulujgcej wspoétprace tych
wykonawcow, podpisanej przez wszystkich wykonawcow, przy czym termin, na jaki zostata
zawarta nie moze by¢ krotszy niz termin realizacji zamowienia.

9. Sposdb zaadresowania oferty:

9.1 Oferte nalezy ztozy¢é w nieprzejrzystej, zamknietej kopercie/opakowaniu w sposob
gwarantujgcy zachowanie poufnosci jej tresci oraz zabezpieczajacej jej nienaruszalnos¢ do
terminu otwarcia ofert.

9.2 Koperta/opakowanie zawierajgce oferte winno by¢ zaadresowane do zamawiajgcego na
adres podany w punkcie 1 niniejszego Zaproszenia i opatrzone nazwa, doktadnym adresem



wykonawcy oraz oznaczone w sposéb nastepujacy:

Ustuga cateringowa dozywiania dzieci uczeszczajagcych do Szkoly Podstawowej
w Battowie, nie otwierac¢ przed 08.10.2020r., godz. 15.00”

9.3. Zamawiajagcy nie ponosi odpowiedzialnosci za zdarzenia wynikajace z nienalezytego
oznakowania koperty/opakowania lub braku ktérejkolwiek z wymaganych informac;ji.

10. Miejsce i termin skladania i otwarcia ofert:

10.1. Oferty nalezy sklada¢ do dnia: 08.10.2020r. do godz. 15.00 w Urzedzie Gminy
w Battowie, Baltow 32, 27-423 Baltow w pokoju nr 14.

10.2. Wykonawca moze, przed uptywem terminu do sktadania ofert, zmieni¢ lub
wycofac¢ oferte. Zmiana, jak i wycofanie oferty, wymagaja zachowania formy pisemne;j.

10.3. Oferty zostang otwarte dnia: 09.10.2020r. o godz. 9.00 w Urzedzie Gminy w
Battowie, Battow 32, 27-423 Baltow, - pokoj nr 14.

11. Opis sposobu obliczenia ceny:

Cena oferty uwzglednia wszystkie zobowigzania, musi by¢ podana w PLN cyfrowo i stownie,
z wyodrebnieniem naleznego podatku VAT - jezeli wystepuje.

Cena oferty zostanie wyliczona przez wykonawce w oparciu o wiasng kalkulacje
z uwzglednieniem zawodowego charakteru swej dziatalnosci.

Cena podana w ofercie winna obejmowac¢ wszystkie koszty i sktadniki zwigzane
z wykonaniem zamdéwienia oraz warunkami stawianymi przez zamawiajgcego.

Ceny jednostkowe okreslone przez wykonawce w ofercie nie bedg podlega¢ zmianie w toku
realizacji przedmiotu zamoéwienia.

Cene za wykonanie przedmiotu zamoéwienia nalezy wyliczy¢ w ,Formularzu cenowym"
stanowigcym Zatacznik Nr 2 do Zaproszenia, a nastepnie tak obliczong cene przenies¢ do
,Formularza ofertowego" stanowigcego Zatacznik Nr 1 do Zaproszenia.

12. Opis kryteriow, ktérymi zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty, wraz
z podaniem znaczenia tych kryteriow i sposobu oceny ofert:

12.1 Kryteria oceny ofert - zamawiajacy uzna oferty za spetniajace wymagania i przyjmie do
szczegotowego rozpatrywania, jezeli:

12.2 Oferta, spetnia wymagania okreslone niniejszym zaproszeniem.

12.3 Oferta zostata ztozona, w okreslonym przez zamawiajgcego terminie.

12.4 Wykonawca przedstawit oferte zgodna co do tresci z wymaganiami zamawiajgcego.
12.5 Kryteria oceny ofert - stosowanie matematycznych obliczen przy ocenie ofert, stanowi
podstawowg zasade oceny ofert, ktére oceniane bedg w odniesieniu do najkorzystniejszych
warunkoéw przedstawionych przez wykonawcow w zakresie kryterium cena oraz kryterium
termin platnosci.

12.6 Wybdr oferty dokonany zostanie na podstawie kryterium cena oraz kryterium termin
ptatnosci i ustalong punktacje: punktacja 0-100 (100%=100pkt).

Nazwa kryterium Waga
Cena 97 %
Termin ptatnosci 3%

12.7 Oferta wypetniajgca w najwyzszym stopniu wymagania okreslone w kryterium cena oraz
termin pfatnosci otrzyma maksymalng liczbe punktéw. Pozostatym wykonawcom,
wypetniajgcym  wymagania kryterialne przypisana zostanie odpowiednio mniejsza
(proporcjonalnie mniejsza) liczba punktéw. Wynik bedzie traktowany jako warto$¢ punktowa
oferty.
12.8 Zamawiajgcy dla potrzeb oceny oferty, ktérej wybér prowadzitby do powstania
obowigzku podatkowego dla zamawiajgcego, zgodnie z przepisami o podatku od towarow
i ustug w zakresie dotyczacym wewnatrz wspolnotowego nabycia towardw, doliczy do
przedstawionej w niej ceny nalezny podatek od towardéw i ustug zgodnie z obowigzujgcymi
w przedmiocie zamowienia przepisami prawa.
12.9 Sposodb obliczania punktow
a) dla kryterium ceny [ C ]

-wedtug nastepujacego wzoru:




C=W min. /W bad. x 100 x 97%, gdzie
W min - cena brutto najnizszej wsrod ofert nie odrzuconych,
W bad - cena brutto danej oferty nie odrzuconej
Maksymalna liczba punktéw do otrzymania to 97

b) dla kryterium termin ptatnosci [ T ]

Poszczegdlnym ofertom zostang przyznane punkty za okreslony w formularzu ofertowym
termin ptatnosci.

Punkty bedg przyznawane na zasadzie:

- termin ptatnosci 30 dni od daty dostarczenia poprawnej faktury zamawiajgcemu - 3pkt.

- termin ptatno$ci 21 dni od daty dostarczenia poprawnej faktury zamawiajgcemu - 2pkt.

- termin ptatno$ci 14 dni od daty dostarczenia poprawnej faktury zamawiajgcemu:- 1pkt.

Maksymalna ilos¢ punktow, jakie mozna uzyskac dana oferta za kryterium termin ptatnosci to
3 pkt.

Ostateczna ilos¢ punktéw dla kazdej z ofert zostanie obliczona wg nastepujgcego wzoru:
P=C+T

Maksymalnie oferta moze otrzymac¢ 100 punktow.

Za oferte najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra spetnia wszystkie wymagania
niniejszego Zaproszenia oraz uzyska najwyzszg liczbe punktéw.

12.10 Obliczenia dokonywane bedg do dwdch miejsc po przecinku.

12.11 Wynik - oferta, ktora otrzyma maksymalng liczba przyznanych punktéw w oparciu

o ustalone kryteria zostanie uznana za najkorzystniejsza, pozostate oferty zostang
sklasyfikowane zgodnie z iloscig uzyskanych punktéw. Realizacja zamdwienia zostanie
powierzona wykonawcy, ktérego oferta uzyska najwyzszg ilos¢ punktow.

13. Zataczniki

Zatgczniki sktadajgce sie na integralng czesé oferty:

1. Formularz ofertowy wykonawcy — stanowigcy Zatacznik nr 1 do Zaproszenia
2. Formularz cenowy — stanowigcy Zatacznik nr 2 do Zaproszenia

Dane w/s zaméwienia oraz zatgczniki do niniejszego zaproszenia dostepne sg na stronie

internetowej: www.spbaltow.edupage.org oraz www.gminabaltow.pl (zaktadka: zamoéwienia
publiczne).

Battéw, dnia 01.10.2020r.

Kierownik Zamawiajacego:
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